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Werkvoorbereider
	

	

Ben	jij	een	geboren	organisator	met	een	passie	voor	techniek?	Bij	Gourmand	zoeken	we	een	werkvoorbereider	die
de	spil	vormt	tussen	voorbereiding,	organisatie	en	coördinatie	van	alle	activiteiten	die	zorgen	voor	een	efficiënte

uitvoering	van	interventies	op	ons	hoogtechnologisch	machinepark.	Jij	bent	degene	die	ervoor	zorgt	dat	alles

klaarstaat:	van	onderdelen	en	werkinstructies	tot	het	meedenken	over	technische	oplossingen.

	

Bij	Gourmand	Pastries	mag	je	rekenen	op	een	aantrekkelijk	loon	aangevuld	met	een	reeks	extralegale	voordelen
zoals	maaltijdcheques	van	8	euro,	eco-cheques,	sport-	en	cultuurcheques,	en	zelfs	cadeau	cheques.	Voor	jouw
welzijn	zorgen	we	met	een	hospitalisatie-	en	groepsverzekering,	en	jouw	woon-werkverkeer	wordt	volledig
terugbetaald.	Kom	je	met	de	fiets?	Dan	krijg	je	van	ons	een	fietsvergoeding,	want	ook	gezonde	keuzes	smaken
bij	ons	goed.

Maar	ons	mooiste	voordeel?	Dat	is	onze	bedrijfscultuur.

Wij	staan	bekend	om	onze	warme,	familiale	sfeer	waar	collega’s	écht	voor	elkaar	door	het	vuur	gaan.	Je	komt
terecht	in	een	team	van	gedreven,	gepassioneerde	mensen	waar	initiatief,	autonomie	en	eigenaarschap
gewaardeerd	en	gestimuleerd	worden.	Presteren	zit	in	ons	DNA,	maar	zonder	ellebogenwerk.
Onze	leidinggevenden	geven	oprecht	om	hun	team	en	creëren	een	omgeving	waarin	je	met	vertrouwen	en
goesting	kan	groeien.

Alles	start	met	een	goede	onboarding	en	een	warm	welkom	binnen	Gourmand.	Maar	daar	stopt	het	niet:	wij
geloven	in	levenslang	leren	en	bieden	een	waaier	aan	opleidingsmogelijkheden.	Samen	groeien	we,	als	team	én
als	organisatie.

Deze	functie	biedt	veel	variatie	en	een	brede	verantwoordelijkheid.	En	ook	op	de	mid-lange	termijn	zijn	er
reële	doorgroeikansen.	Want	wie	investeert	in	zichzelf,	krijgt	bij	ons	altijd	de	kans	om	te	schitteren.

	

	Jouw	takenpakket

Je	stelt	het	curatief	en	preventief	onderhoudsplan	op	en	bepaalt	samen	met	de	Technical	Manager	de
prioriteiten.

Dankzij	jouw	technische	achtergrond	zorg	je	dat	onderdelen,	hulpstukken	en	veiligheidsuitrustingen	tijdig
besteld	en	beschikbaar	zijn.

Je	schrijft	duidelijke	werkinstructies	voor	technische	en	recurrente	taken,	zodat	onze	techniekers	veilig	en
efficiënt	kunnen	werken.



Je	neemt	het	voortouw	in	de	opmaak,	implementatie	en	continue	revisie	van	ons	preventief	plan,	inclusief
rapportage	van	KPI’s	en	het	gebruik	van	ons	CMMS-softwarepakket.

Je	voert	risicoanalyses	uit	en	werkt	samen	met	de	Technical	Manager	en	Preventieadviseur	om	interne
procedures	uit	te	stippelen	en	op	te	volgen.

Jouw	profiel

Je	hebt	een	Bachelor	diploma	elektromechanica	of	gelijkwaardig	door	ervaring.

Je	kan	terugblikken	op	minstens	5	jaar	ervaring	in	een	gelijkaardige	functie	binnen	een	industriële	omgeving.

Je	bent	analytisch,	procesmatig	en	gestructureerd,	met	een	scherp	oog	voor	efficiëntie	én	het	financiële
plaatje.

Je	spreekt	vlot	Frans.

Je	werkt	zelfstandig	maar	bent	ook	een	echte	teamspeler.

Je	bent	probleemoplossend,	innovatief	en	neemt	graag	initiatief.

	

Gourmand	Pastries	is	een	werkgever	die	gelijke	kansen	biedt	en	verwelkomt	daarom	sollicitaties	ongeacht

etniciteit	of	culturele	achtergrond,	leeftijd,	geslacht,	nationaliteit,	religie	of	seksuele	geaardheid.
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